
NOS PRODUCTEURS SONT... 

Une cuisine raisonnée qui communique notre passion pour le beau

et le bon. S’inspirer des Ardennes luxembourgeoises et le partager

avec notre clientèle.

BEIM SCHLASS C’EST ...

Ferme du Ponceret, légumes, Bastogne          

Am Gaertchen, légumes, Diekirch 

Maison Meyer, Salaisons, Bascharage 

Ferme Gallolux, boeuf galloway et agneau, Lintgen 

Porc de l’Ösling, Ettelbruck 

Téi vum Séi, thé et infusion, Schleif  

                                             



entrée, plat, dessert 

35€

Lunch en 3 services 

MENU DU MARCHÉ 

Menu en 4 services servi pour toute la table

MENU DÉCOUVERTE 

menu carte blanche basée sur le jardin et les producteurs

65€

plat, café 

23€

 Lunch en 40 min 

MENU INSTANT



Menu en 5 services servi pour toute la table

MENU TERROIR

85€

herbes de la ferme “Am Gaertchen”

PRESSÉ DE COCHON DE L’EISLEK 

FILET DE BICHE RÔTI, LÉGUMES

D’HIVER DE LA FERME DU PONCERET 

topinambour et noisette  

farine du moulin de Kleinbettingen

TARTE TATIN 

FOIE GRAS POÊLÉ VINAIGRETTE AUX

GRAINES DE MOUTARDE ET AIL NOIR 

citron confit et ramonas

SORBET CASSIS, CRÉMANT 

crémant Kox fleurs blanches



*les allergènes sont à disposition en annexe 

ENTRÉES

21€

condiment du jardin

TERRINE DE COCHON DE L’EISLEK

salade mâche et noix 

CROQUETTE DE LIÈVRE MAISON

23€

crème aigrelette 

SAUMON FUMÉ MAISON

25€-31€

 condiment acidulé

VELOUTÉ DE CHICONS ET

OURDALLER, CREVETTES GRISES

ET HADDOCK

18€

citron confit et ramonas

FOIE GRAS POÊLÉ VINAIGRETTE AUX

GRAINES DE MOUTARDE ET AIL NOIR 

26€



*les allergènes sont à disposition en annexe 

beurre blanc fumé

35€

celeri du Ponceret 

ST JACQUES DE PLONGÉE RÔTIES  

sauce gibier 

FILET DE BICHE RÔTI, LÉGUMES

D’HIVER DE LA FERME DU PONCERET 

Topinambour et noisette 

36€

en direct de rungis

CRIÉE DU JOUR COMME UN

FISH AND CHIPS 

beurre blanc

31€

jus de cuisson 
CHOUX FARCI BRAISÉ

jardinière de légumes 

31€

PLATS

coing confit, purée de pomme de terre 

ÉPAULE DE VEAU DU TERROIR

légumes du jardin

31€



*les allergènes sont à disposition en annexe 

11€
ganache crémeuse au chocolat 

FINANCIER À LA NOISETTE 

farine du moulin de Kleinbettingen

TARTE TATIN 

11€

11€

MOELLEUX CHOCOLAT GRAND CRU 

 chocolat gianduja 68%, glace vanille 

crème de Mascarpone, meringues 

COMME UN MONTBLANC D’AGRUMES  

 11€

DESSERTS

fromages affinés 

ASSIETTE DE FROMAGES LUXEMBOURGEOIS 

14€


